Speisekarte

Tel. 0221 - 26 036 803 - www.brauhaus-quetsch.de
HauptstraBe 7 - 50996 Koln-Rodenkirchen
Taglich ab 11:30 Uhr gedffnet mit durchgehend warmer Kiiche

Geniel3en Sie bei Ihren Festlichkeiten die Skyline KéIns




_ QUETSCHANGEBOT

;ﬁuﬁ?l.
Koo,

Ideal fur Gruppen

ab 10 Personen
Vorbestellung erforderlich

Unsere Schnitzelplatte, klemes Alpenschnitzel,
Wiener Schnitzel, Schweime-Schnitzel, serviert mit
Bratkartotteln, Rosti und Pommes frites, dazu
Schmorzwiebeln, Champignonrahmsauce und
bunter Salat
27,80 pro Person

Reibekuchen , all you can eat”, hausgemachte
Reibekiichlein, serviert mit Zimmermanns Schwarzbrot
und Butter, dazu Apfelmus, Raucherlachs mit
Krautercreme und frisch angemachtem Tatar

19,80 pro Person




_SPEISEKARTE

Offnungszeiten Montag - Sonntag von 11:30 Uhr bis 24 00 Uhr _Goffel ,

Sonntag bis 22:30 Uhr j{cﬁﬁ
Klchenzeiten Sonntag - Donnerstag von 12:00 Uhr bis 21:00 Uhr

Freitag - Samstag von 12:00 Uhr bis 22:00 Uhr

Unsere Quetsch-Klassiker

Kolsche Brotzeit, mittelalter Gouda, Flonz und Schlomers Leberwurst, reich garniert,
dazu eine Scheibe Zimmermann’s Schwarzbrot & Roggelchen 14,9

Speckpfannkuchen, aus BIO-Eiern, groB, diinn und kross, dazu eine kleiner Salat 15,9

Gebackener Camembert, bester gereifter Camembert Royal, angerichtet mit 5
Preiselbeeren, frittierter Petersilie, Zimmermanns Schwarzbrot und Butter 16,9

Haussalat, Salatvariation mit Wildkrdutern und Sahnedressing, serviert mit saftigen
Hiahnchenbruststreifen kross umhiillt 18,3

Himmel un Ad, kross gebratene Flénz von der Metzgerei Stiirmer aus der VringsstroB,
mit Rostzwiebeln auf Kartoftelpiiree mit Apfelkompott und karamellisierten Apfel-
spalten 18,9

Selbst hergestellte, frische Quetsch-Bratwurst, 180 gr., mit unserer hauseigenen
Waiirzmischung, serviert mit Wirsing-Kartotfelstampf 18,9

DER Quetsch-Burger, 200 gr. bestes Bergischlander Rind-Patty, tédglich frisch gewolft,
medium gegrillt, mit Cheddar, Gurke, Tomate, Toppings aus eigener Herstellung,
serviert mit Dip fries und hausgemachter Baconnaise 22,5

als ,,BIG-Quetsch® zzgl. 2. Rind-Patty & Cheddar-Kise + 8

Konigsforstschnitzel, Schweinefleisch vom bergischen Landschwein aus kleinen
Betrieben, mit einer frischen Champignonrahmsauce und Pommes frites 23,5

Rheinischer Sauerbraten, nach Hausrezept eingelegt, dazu eine siil-herzhafte Sauce mit
Rosinen, an Apfelrotkohl und KartoftelkloBen 23,9

Roastbeef, rosa gebraten, kalt aufgeschnitten, dazu Bratkartofteln und Remouladen-
sauce 23,9

Wiener Schnitzel, bestes, Miinsterldnder Kalbstleisch aus der Hiifte geschnitten, in
krosser Semmelpanade, dazu Pommes frites 29,5




28. 01. Kneipensitzung

_ Rartenverkauf beim Kellner

07.02. Traumpanzparty

Kartenverkauf itber Traumpanz

3 ﬁ o 12.02. Weiberfastnacht
Emh'lﬂ frei - Schinkenparty ab 16

45.02. Aﬂer—Zoch—Parfy

Karfenverkauf uber Traumpanz «

b . 16.02. Rosenmonfag

eo 1_:___¥nei ab 17 Ohr

Tel. 0221 - 26036803 - www. hhﬁlﬂhﬁﬂ%wﬁﬂ&ﬁﬁﬁﬂ ei@

Taglich durchgehend geoffnet von 11:30 bis 24:00 Uhr
Genieflen Sie bei lhren Festlichkeiten die Skyline Kolns



SPEISEKARTE

Offnungszeiten Montag - Samstag von 11:30 Uhr bis 24:00 Uhr . boffel |
Sonntag bis 22:30 Uhr G2
Klchenzeiten Sonntag - Donnerstag von 12:00 Uhr bis 21:00 Uhr
Freitag - Samstag von 12:00 Uhr bis 22:00 Uhr
VORSPEISEN
3erlei-Dipvariation, hausgemachte Dips - Mango Chili

@m - Harissacreme mit Datteln
~ - getrocknete Tomaten/Oliven/Knoblauch

serviert mit rustikalem Baguette (Brot extra 2,50 €) 8,5

Hausgemachte Rinderkraftbriihe in der Terrine, mit Juliennegemiise, Eistich und
Rindfleischeinlage 8,6

Apfel-Selleriecremesuppe mit karamellisierten Kernen und Parmesanchip 8,6

HAUPTGERICHTE

Unser Brauhaus-Fladen, luftig krosser Veganer-Weizenfladen, verfeinert mit bestem,
nativen Olivendl, belegt mit

- yder Elsidsser” Schmand, Speck & Zwiebeln 16,6

- ,der Royale®, Schmand, Lauchzwiebeln und gereiftem Camembert, dazu
Preiselbeeren 16,6 |

- ,der Vegano” Ve@ e Creme mit Paprikamark und Knoblauch, belegt

mit Paprika unci}a‘:-:siakohl, tiberbacken mit veganem Kise 16,6

Fladen
der

~der Winterliche®, Schmand, frischem Griinkohl und Speck 16,6

»El Quetschos® Currywurst, 120 gr. original Bergischlinder Rostbratwurst mit
hauseigener, pikanter Currysauce, Rostwiebeln und Pommes frites 13,9

Spitzlepfanne mit frischem Griinkohl, Kirschtomaten und Comté, getoppt mit
Schmelzzwiebeln 18,5 @

Kartoffelrosti, dazu unsere Rahmsauce mit frischen Champignons, an Salatbouquet 18,5 @@

Hausgemachter Fleischkise ,friankische Art", verfeinert mit frischen Kriutern, dazu BIO-
Spiegelei, Bratkartofteln, Schmorzwiebeln und stilem Senf 18,5

Hausgemachter Griinkohl ,,biirgerlich® mit Mettwurst von der Metzgerei Schlomer 18,5

Grofie Ofenkartoffel mit veganer Sourcream an Wildkrautersalat mit Vinaigrette, dazu
sautierte Champignons \F 18,8

WEGAM

Saftiges Hirschgulasch, serviert mit Apfelrotkohl und Butterspitzle 24,8




_SPEISEKARTE

Offnungszeiten

Montag - Samstag von 11:30 Uhr bis 24:00 Uhr Gaffel
Sonntag bis 22:30 Uhr G
Klchenzeiten Sonntag - Donnerstag von 12:00 Uhr bis 21:00 Uhr

Freitag - Samstag von 12:00 Uhr bis 22:00 Uhr

Tatar ,,for selbst anzemache®, bestes Rindertatar mit Paprikapulver, Zwiebeln, @5
Sardellen, Rapern, BIO-Eigelb und Gurkenwiirfeln, dazu Butter, Schwarzbrot und &7
Roggelchen 19,9

de,-

Muscheln ,,Rheinische Art“ mit Julienne-Gemiise und Zwiebeln in
WeiBweinsud, kriftig abgeschmeckt, dazu Zimmermann’s Schwarzbrot 22,8

Alpenschnitzel, Schweinetleisch vom bergischen Landschwein aus kleinen,
nachhaltigen Betrieben mit Respekt vor dem Tier, mit Schinken und Raclettekése
gratiniert, dazu Rartoffelrosti und Preiselbeeren 23,5

Winterkabeljaufilet vom Rost, dazu Linguine in Salzzitronen-Parmesan-
®»  sauce und Tomatensalat 28,9

Gentlemanschnitzel, Schweinefleisch vom bergischen Landschwein aus kleinen,
nachhaltigen Betrieben mit Respekt vor dem Tier, 860 gr., mit Schmorzwiebeln,

Speckstreifen, Spiegelei und Bratkartofteln 29,4
@rt \

Rumpsteak (260 gr. bestes ,,La Montura® argentinisches Steakfleisch), | ®z:@
mit hausgemachter Pfeffersauce, Dip fries und Beilagensalat 35,4 ES &%

]
LR ]

Lesen Sie interessante Infos liber
unser Steakfleisch

IMMER FREITAGS

6 hausgemachte Reibekiichlein serviert mit Zimmermanns Schwarzbrot und
Butter, wahlweise mit: - Apfelmus 11,8
- hausgebeizter Lachs & Krdutercreme 17,9
- frischem Tatar mit Zwiebelwiirtelchen 17,9

Und wer sich nicht entscheiden kann zwischen den 8 Varianten, bestellt einfach
unser Trifolium 17,9

DIE SUSSE VERSUCHUNG KOMMT ZUM SCHLUSS

Warmer Apfelstrudel mit einer Kugel Bourbon Vanilleeis auf einem Vanillespiegel 8,9

New York Cheesecake mit Salzkaramellsauce, an heilen Kirschen 8,9

Heill & kalt - warmer Brownie an cremigem Bourbon Vanilleeis & Sahne 8,9




| SPEISEKARTE

Offnungszeiten Montag - Sonntag von 11:30 Uhr bis 24:00 Uhr *ﬁuﬁﬁl,
Klchenzeiten Sonntag - Donnerstag von 12:00 Uhr bis 21:00 Uhr Kook
Freitag - Samstag von 12:00 Uhr bis 22:00 Uhr

Unsere Panzkarte

einschliel3lich bis Kinder 12 Jahre

Popeye, Spinat mit Kartoffelpuree und 6,50 €
Spiegelei
Kapt'n Blaubar, 3 hausgemachte Fischfilet- 7,50 €

streifen in Knusperpanade mit Pommes Frites

Max und Moritz, kleines Schweineschnitzel 7,50 €
mit Pommes frites

Donald Duck, 3 hausgemachte Hahnchenfilet- 7,50 €
streifen in Knusperpanade, mit Pommes frites
und suf¥-sauer Dip

Der Quetschi, unser Quetsch-Burger in klein, 7,50 €
dazu mit Pommes frites

Kindereis, 2 KugelnBourbon-Vanilleeis mit 2,50 €
Streuseln & Sahne

Kinderwasser oder 0,11 1,00 €
Kinderschorle 0,1l 1,30 €

ﬁm\f‘ L




APERITIF & SPIRITUOSEN _

APERITIF .H\ | EDLE BRANDE ERLEBEN
Piccolo, trocken 0,21 9,90 € ; '
Conca D’oro, aus dem Herzen Italiens Moor-Birne 40%vol. 2cl 4,80 €
Nur als Flasche erhiltlich ~ Badischer Obstbrand 40%vol. 2cl 3,80 €
Prosecco, Brut, Rosé 0,751 387,50 € Waldhimbeer Geist 41%vol. 2cl 4,80 €
Altes Pfliimle 43%vol — mit Fruchtauszug
2cl 4,80 €
.. . o
L quot 0,751 98,00 € Schwarzwilder Kirschwasser 43%vol.
Champagner Nur als Flasche erhaltlich 2cl 4,80 €
2cl 6,50 €
Pink S Sori i Unsere Nr. 1
Ink Summer Spritz 0,2 7,50 € Spezialititen

Gaffel Fassbrause Pink Grapefruit
gepaart mit Prosecco auf Eis

Bernstein-Marille
& Haselnuss  je 2cl 5,90 €

Aperol Spl‘itZ 0,21 8,90 € SPIRITUOSEN
Lm.)m.lcello Spritz o 0,21 8,90 € (Oebels Ahle Korn 2cl 3,50 €
spritziger Sommeraperitif Ouzo of Plomari 2cl 3,50 €
Tequila 2cl 3,50 €
Sandemann Sherry 5cl 4,50 ¢ Lversbusch 2cl 3,50 €
medium oder trocken Wodka Smirnoff 2cl 3,50 €
Martini bianco 5cl 4,50 € Sambucca 2cl 3,50 €
Flimm 2cl 3,50 €
Martini bianco-Pomgranate 4cl 9,50 € Malteser Aquavit 2cl 4,00 €
Campari-Orange 4cl 9,50 € Jubi Aquavit 2cl 4,00 €
Wodka-Lemon (Smirnoff)  4cl 9,50 € Linie Aquavit 2cl 4,50 €
Gin-Tonic (Bombay/Tanqueray) 4cl 9,50 €
Jacky-Cola (Jack Daniels) 4cl 9,50 ¢ KRAUTER
Kabines 2cl 3,50 €
BRANDE Jaﬂgermelﬁter 2cl 3,50 €
Kiimmerling 2cl 3,50 €
Quetsch Hausbrand 2cl 3,50 € Underberg 2cl 3,50 €
Asbach 2cl 3,50 € Fernet Branca 2cl 3,50 €
Grappa Vuisinar 2cl 5,20 € Mama Nero 2cl 3,50 €
Carlos L. 2cl 5,20 € Schwesterherz 2cl 3,50 €
Gran Duque D’Alba 2cl 6,50 € Averna 2cl 4,00 €
Ramazotti 2cl 4,00 €

Amaro Montenegro 2cl 4,00 €




IN VINO VERITAS

WEINE

weil}

Weillburgunder
A. Diehl, Pfalz, trocken

Grauburgunder

Markus Pfaftmann, Pfalz, trocken

Sauvignon blanc

Villa Maria, Neuseeland, trocken

Weinschorle
aus Weissburgunder

rosé

Santa Cristina, Rosato

Toscana, trocken

rot

Cabernet Sauvignon

Montes Reserva, Chile, trocken

Primitivo Neprica
Weingut Tormaresca, Apulien,
trocken

Leopard’s Leap, Shiraz

Siidafrika, trocken

0,21
1,01

0,21
0,751

0,21
0,751

0,21

0,21
0,751

0,21
0,751

0,21
0,751

0,21
0,751

6,50 €
31,50 €

7,80 €
27,50 €

8,90 €
31,00 €

5,00 €

6,50 €
22,50 €

7,50 €
24,50 €

7,90 €
25,50 €

7,60 €
24,90 €

m *ﬁggﬁé}.
77 :
s *
WHISKY .-k
O eister
Jack Daniels Whiskey 4cl 4,50 €
Bowmore 4cl 8,50 €

12 Jahre-Single Malt Scotch Whisky

: Martini Fiero Lemonade 950 €

I wie Aperol Spritz, nur besser &, mit

| einer erfrischenden Note aus Bitter
Lemon

I und Zitrone

: Koln Sunset Lemonade 950 €
I (ALKOHOLFREID)

die alkoholfreie Variante zum Martini
I Fiero Lemonade, damit es nicht zum
I ,hang over‘ kommt

: Exotic Spritz 950 €

die fruchtige Art einen Spritz zu
geniellen, ohne bittere Note

|

|

1 Mojito 10,50 €
I ein karibischer Cocktail-Klassiker, mit
| einem

I Mix aus Rum-Aromen und feiner Sufde,
| getoppt mit einer Minz-Zitrusnote

' 1050¢

§ Espresso-Martini

| besonders geeignet nach dem Essen,
| cremig und belebend

L-------------




_ HEISSES & KALTES

DIE HEISSGETRANKE

Kaffee creme 2,90 €
Kinnchen 5,70 €
Cappuccino 3,60 €
Espresso 2,90 €
Dopio 4,40 €
Milchkaffee 3,80 €
Latte Macchiato 3,80 €
Glas Tee 2,80 €
- UNSER
KAFFEE &
: ESPRESSO rHKANF[;
yi | H b
P;lm ist Blz(z und ';.{;.m r"::r
el 100%

Rl ¢ FAIRTRADE °

DIE ALKOHOLFREIEN
OLSTE
(A S NEp

Gerolsteiner Gourmet 0,331
Gerolsteiner Gourmet 0,751
Gerolsteiner naturell 0,331
Gerolsteiner naturell 0,751

Gaffel Fassbrause Zitr. 0,331
NEU Gaffel Fassbrause 0,331
Pink Grapefruit

Pepsi 0,331
Pepsi zero 0,331
7up (weiBle Zitronenlimonade) 0,331
Schwip schwap 0,33l
Mirinda 0,331

(gelbe Orangenlimonade)

3,90 €
7,80 €
3,90 €
7,80 €
4,30 €

4,30 €

4,30 €
4,30 €
4,30 €
4,30 €
4,30 €

,Goffel ,
Kotrh

Schweppes Bitter Lemon 0,21 3,90 €
Schweppes Pomgranate 0,21 3,90 €

Schweppes Tonic 0,21 3,90 €
Schweppes Ginger Ale 0,21 3,90 €
Vaihinger Apfelsaft 0,21 3,90 €
Vaihinger Orangensaft 0,21 3,90 €

Natiulich selbstgemischt

Apfelschorle (triib) 0,31 4,30 €
Rhabarberschorle 0,31 4,30 €
Maracujaschorle 0,31 4,30 €
Johannisbeerschorle 0,31 4,30 €
Mangoschorle 0,31 4,30 €

HOPFEN UND MALZ

Gaffel Kolsch vom Fass
im Restaurant + Terrasse 0,21 2,40 €
Gaffel Kolsch vom Fass
in der Schinke 0,21 2,20¢€

(ausgenommen Sky oder Dazn Ubertragungen)

Gaffel Wiess vom Fass 0,31 4,30 €
*Im geeisten Glas serviert*

Erdinger Helles vom Fass 0,51 5,90 €
*Im geeisten Steinkrug serviert*

Erdinger Urweisse 0,51 5,90 €
Erdinger Weizen frei 0,51 5,90 €
Erdinger Grapefruit frei 0,331 4,30 €
Erdinger Zitrone frei 0,331 4,30 €

Gaffel frei B 0,331 4,30¢€
Siinner Malzbier ni 0,331 4,30 €

Gaftel Lemon sy 0,331 4,30 €




